Speisenkarte

BODEGA | TAPAS | BAR

Wir haben taglich ab 17.00 Uhr fir Sie gedffnet!

El Torito
José Alvarez & Team
Klosterstrasse 14a * 34497 Korbach

Telefon: 05631 921501
www.eltorito-korbach.de
info@eltorito-korbach.de




TJapas de pescado y frutos de ma
Fisch- und Meeresfriichtehappchen

Bogerones fritos
frittierte Sardellen

Calamates a la romana "
Tintenfischringe paniert und frittiert
mit Allioli

Chipitones
Kleine Tintenfische gegrillt
mit Knoblauchdl

Mejillones con ajo
Pfahlmuscheln mit Knoblauchol

Mejillones con tomate
Pfahlmuscheln mit Tomatensof3e

Muslitos 729 #
panierte Krebsscheren mit Allioli

Gambas a la plancha
Krabben gegrillt (ungeschalt) mit Allioli

Gambas al ajillo
Krabben ( geschalt) in Knoblauchol

Pescado mito "2 ?

Sardellen, Tintenfischringe,
Krebspfoten, Krabben gegrillt,
Pfahlmuscheln, Chipirones und Allioli

dV(ehnga

Seehecht vom Grill mit Knoblauchdl,
frittierten Kartoffelscheiben

und Tomatensalat

IShe

5,00 €

7,00 €

5,00 €

5,00 €

4,00 €

6,00 €

8,00 €

12,90 €




=

TJapas de catne
Fleischhappchen

Pincho de pollo con ajo

HahnchenspieB mit Knoblauchdol 5,00 €
Pollo pikante {rito

Hahnchenfliigel scharf mariniert und

fritiert 4,00 €
Albondigas de catne

Fleischballchen mit TomatensoBe 4,00 €
Chorizo scharfe Paprikawurst (kalt) 4,00 €
Chotigo con huevo 77

milde Paprikawurst vom Grill mit Ei 4,00 €
Jamén Serranoschinken 6,00 €
Croquetas de jamén " i

Schinkenkroketten mit Allioli 4,00 €
Catnes mivtas "2

Serranoschinken, scharfe Paprikawurst,
Hahnchen scharf, Fleischballchen,
HahnchenspieB, Kroketten,

Kichererbsenplirree 12,90 €
Cutrecote

Rumpsteak (220g) mit frittierten
Kartoffelscheiben und Salatdekoration 13,90 €

Informationen Uber anzeigepflichtige Zusatzstoffe
finden Sie auf der vorletzten Seite



Platos variados Hauptgerichte

Hahnchen in KnoblauchweiBweinsoBe
mit gebackenen Kartoffeln
und Tomatensalat

Schweinefilettopf aus dem Ofen
mit Krauterchampignons, gebackenen
Kartoffeln und gemischten Salat

Grillteller

Lammbkotelett, Rumpsteak und

Schweinefilet mit Folienkartoffel

und gemischten Salat 12,50 €

Lammkotelett
mit Folienkartoffel und Tomatensalat 11,50 €

Paella ab zwei Personen

Paella mit Meeresfriichten 11,90 € p.P.

Paella mit Meeresfriichten
und Huhn 12,90 € p.P.

Buete de tapas con paella
Tapasbuffet mit Paella

Jeden ersten Freitag im Monat bieten
wir unser Tapasbuffet mit Paella an 12,90 €

Reservieren Sie sich gleich einen Platz!

Bei Sonderveranstaltungen kann das Tapasbuffet
ausfallen. Bitte erkundigen Sie sich bei unserem
Personal nach den genauen Terminen.



Vegetarianas
vegetarische Happchen

Aceitunas mivtas 'Y

gemischte Oliven 2,50 €
Lupinien "

Wolfsbohnen 2,00 €
Queso

Original Manchegokase (Schafskase) 5,50 €
Ziegenkase mit Oliven 5,50 €

Patatas fritas con salsa 77"
frittierte Kartoffelspalten mit Salsa 2,50 €

Joutilla con ajo
Omelett mit Kartoffeln und Allioli 4,00 €

Aleachofas empanadas y {ritas
Artischocken paniert und frittiert mit
Allioli 4,00 €

Rodajitas de betenjena ' ”

Auberginen paniert, frittiert mit

Tomaten-soBe und geriebenen

Manchegokase 4,50 €

Pimentos {titos "7

Paprika paniert und frittiert mit Allioli 4,00 €

Plato vegetatiano mivto 02)4)9)

Auberginenscheiben, Artischocken,Kase,
Oliven, Allioli, Kichererbsenptiree 9,90 €

Informationen Uber anzeigepflichtige Zusatzstoffe
finden Sie auf der vorletzten Seite




Cnsalada
Salat

Ensalada

bunt gemischter Salat mit

WeiBweinessig, Walnuss-Olivendl
Kichererbsenplirre und Baguette 6,00 €

Eusalada de pollo

bunt gemischter Salat mit Essig —

Sesamol, Hahnchenbruststreifen und

gerostetem Sesam 8,50 €

Ensalada de tomate
Tomatensalat mit roten Zwiebeln,
WeiBweinessig und Walnuss-Olivendl 2,50 €

Ensalada de pescado
Bunt gemischter Salat mit Essig -
Sesamol, Streifen vom Pangasiusfilet

und gerdstetem Sesam 9,50 €
Salsas
Dipps

Alioli "

Knoblauchmayonaise mit Baguette 2,50 €

Puré de garbango
Kichererbsenpiree mit Baguette 2,50 €

Puré de tomate
Tomate und Knoblauch purierte mit
Baguette 2,50 €




Postres
Nachtisch

Fan con caramelo "
Karamelflan (Nationaldessert)

Crema catalana
Puddingspezialitat aus Catalunya
(mit gebrantem Zucker)

Chutos 7%
gebackenen Olkringel mit
SchokoladensoBe, Zucker oder Caramel

FHelados
Eisspezialitaten

Coco 7"
KokosnuB-Creme in eigener Schale

Natanja "

Orangeneis in eigener Frucht
Limen 7"

Zitroneneis in eigener Frucht

Copa de nata y nueg &

Milchcreme NuBeis

Requesén con miel "
Quark mit Honig

Helado para nifios "
Kindereis Schoko-Vanille

Informationen Uber anzeigepflichtige Zusatzstoffe
finden Sie auf der vorletzten Seite

2,50 €

3,00 €

3,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

2,50 €



Cetvega Bier

Bier vom Fass

Westheimer 0,3 2,00 €
Westheimer 0,5 3,20 €
Diebels-Alt 0,3 2,00 €
Diebels-Alt 0,5 3,20 €
Weizen Bier

Kristall, Hefe, Dunkel 0,5 3,20 €
Alkoholfreies 0,5 3,20 €

~

Flaschenbier ( 0,33 Liter )

Herforder, alkoholfrei 2,00 €
Malzbier 2,00 €
San Miguel 2,50 €
Cruzcampo 2,50 €
Salitos (Tequilabier) *? 3,00 €
Schofferhofer Kaktusfeige " 2,50 €
Schofferhofer Grapefruit 2" 2,50 €
Bebidas Getranke
Softgetranke
Mineralwasser 0,25 1,80 €
Mineralwasser 0,75 4,00 €
Coca Cola 29" 0,3 2,00 €
Coca Cola, light 29799 0,3 2,00 €
Fanta 2" 0,3 2,00 €
Sprite " 0,3 2,00 €
Schweppes Bitter Lemon *®,
Tonic Water @, Ginger Ale 0,2 2,00 €
Safte
Orangensaft 0,2 2,20 €
Apfelsaft 0,2 2,00 €
Kirschsaft 0,2 2,20 €
Bananensaft 0,2 2,20 €
Tomatensaft 0,2 2,20 €
Ananassaft 0,2 2,20 €
Pfirsichsaft 0,2 2,20 €




HeiBgetranke

Tasse Kaffee @ 1,90 €
Latte macchiato @ 2,30 €
Cappuccino @ 2,00 €
Espresso ¢ 1,90 €
Carajillo (mit Brandy 2cl) @ 3,00 €
Pott Schokolade 2,20 €
Tee — 1,80 €
Lassen Sie sich unsere Teekarte geben!

Vinos

Wein
8ol de penas (Spanischer Landwein)
Rotwein Va Liter 3,50 €
WeiBwein Va Liter 3,50 €
Roséwein Ya Liter 3,50 €
&0 Jotito
Trauben aus kontrolliert-biologischem Anbau
Rotwein Va Liter 4,00 €
Rioja
Rotwein Va Liter 4,50 €
WeiBwein Ya Liter 4,50 €
Roséwein Ya Liter 4,50 €

Gern empfiehlt Ihnen unser Servicepersonal
weitere ausgewahlte spanische Weine,
unterschiedlicher Qualitat und Herkunft.

Cava (Sekt) 0,1 Liter 3,50 €
(halb oder trocken)

Apfelwein Ya Liter 2,00 €
Sangria Ya Liter 4,00 €
Sommerwein Va Liter 3,50 €



Sherry und Aperitifs

Martini Dry/Bianco
Sherry Medium/Fino
Campari ?°

Malaga

Moscatel

Likore
Licor 43 2
Anis seco o. dulce
Ponche
Bai|eys enthalt Milch
Meldn
Haselnuss
Kaffeelikore

Brandy

Veterano ?

103 ?

Magno ?
Cardenal Mendoza
Carlos T ?

Whisky

Jim Beam

Jack Daniels

Jonny Walker Red Label 2
Chivas Regal ?

J&B

5cl
5cl
5cl
5cl
5cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2l
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 &l
2 cl

Bitter und Krauter

Hierbas seco / dulce
Fernet

Ramazotti

Averna
Jagermeister
Absinth

2 cl
2 cl
4 cl
4 cl
2cl
2cl
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Rum

Bacardi Rum 2 cl 2,00 €
Havanna Club 3 Jahre 2 cl 2,00 €
Pitu 2 cl 2,00 €
Spirituosen
Gin 2cl 2,00 €
Tequila gold oder silber 2 cl 2,00 €
Wodka 2cl 2,00 €
Aguardiente (Trester) 2 cl 2,50 €
Williams Birne 2cl 2,00 €
Obstwasser 2cl 2,00 €
Longdrink 4 cl 5,00 €
Coctel
Cocktails

Caipitinha

Pitu (4 cl), Limetten, Rohrzucker 5,90 €

Sueito de Caumen

Likdr 43 2 (4 cl), Milch, Pfirsichsaft 5,90 €
Piiia colada

Bacardi Rum (4 cl), Kokossirup, Sahne,
Ananassaft 5,90 €
Mojito Havanna

Havanna Club (4 cl), Limetten,
Rohrzucker, Minzblattchen,

Mineralwasser 5,90 €
Anzeigepflichtige Zusatzstoffe
1) mit Konservierungsstoff 6) mit StiBungsmittel b) mit Milchsaure
2) mit Farbstoff 7) enthalt eine Phenylalaninquelle ¢) Guarkernmehl
3) geschwefelt 8) mit Geschmacksverstarker d) Koffeinhaltig
4) geschwarzt 9) mit Phosphat e) Chininhaltig
5) mit Antioxidationsmittel a) mit Backtreibmittel f) mit Saurungsmittel

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die abgebildeten Gerichte und Getranke in unserer Speisenkarte dienen ausschlieBlich als Beispiel.
Es besteht kein Anspruch darauf, die Gerichte und Getranke in der abgebildeten Zusammenstellung zu erhalten.
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Tapas stammen aus Andalusien,

wo lange Sommertage
unmettklich in warme Nchte
itbergehen. Siidspanien sitzen
getne bei angeregten
QUnterhaltung im Freien und
geniepen dagu ein Glag
gekiihlten Fino Sherty. Dessen
feinett Duft lockt Jnsekten an,
weshalb man das Glas
vorbeugend mit einem “Deckel
(tapa) oder Tellen bedeckte,
auf den man ale Beigabe gum
Getréink ein paar Oliven, etwas
TFisch, Schinken, Warst odex
andere Appetithappen legte.

Maéglicherweise geht die TKultur
der Tapas auch auf die Mauren
gutiick, die vor allem in
Andalusion reiche Spuren
hinterliefen, auch in

kulinatischer Hinsicht. Jn Jhrex
Heimat Nordafrika, spegiell bei
den arabischen Beduinen, ict

bis heute das Auftischen von
vielorlei. kleinen Speisen ein
Geichen der kultivierten
Gastfreundschaft.

Nach wie vor gilt Sevilla als
Hauptstadt der Tapas, hat sich
jedoch von Spanien aus in

alle Gropstiidte Europag und
daniiber hinaus verbreitet.

Design by www.wolf-jrs.de



